


Chorizo criollo (Receta propia)

Morcillita picante de Serón
Empanada criolla 
(Carne, 4 quesos, Roquefort y cebolla, pollo y verduras, bacon ahumado,
york y queso)

Croquetas caseras del chef
Patatas bravas especiadas La Piedra
Huevos estrellados con jamón y patatas 
(A lo pobre, fritas o gajos naturales)

Cecina de Angus
(Jamón de Angus con nueces, tostas y tomate rallado)

Carpaccio de Angus
(Con limón y cebolla, almendras y queso parmesano)

Provoleta (Provolone fundido, especias y tostaditas caseras)

Mollejas de ternera al limón
Ración de empanadas criollas
Brochetón de verduras a la parrilla
(Selección de verduras de la estación)

Arroz a la leña (Fines de semana y festivos al mediodía)

3€
3€
3,5€
 

12,5€
10€
16€

15€

16€

10€
16€
18€
8€

28€

Ensalada Patagónica
(Rúcula, selección de quesos, nueces, pasas con salsa de mostaza y miel)

Ensalada La Piedra
(Ensalada completa del Chef)

Ensalada Verde
(Con bombones de queso de cabra, pollo crujiente, cebolla caramelizada, 
pasas, nueces y salsa ahumada)

12€

15€

15€

Prosciutto
(Tomate, jamón york, mozzarella, orégano y aceitunas)

La Piedra
(Tomate, taquitos de carne, chorizo criollo, mozzarella, 
orégano y salsa barbacoa)

Cinco Quesos
(Tomate, selección de cinco quesos, orégano y aceitunas)

Prosciutto Sin Gluten
(Tomate, jamón york, mozzarella, orégano y aceitunas)

13€

14,5€

14,5€

14,5€



Costillitas de cerdo (Con su tocino y salsa chimichurri) 

Entraña de ternera a la brasa
Secreto de cerdo a la brasa (Con salsa chimichurri) 

Cochinillo asado (de más de 10 kg.) (Con salsa chimichurri) 

Pollo al limón (Con salsa chimichurri)

Presa de Black Angus
Asado de tira de Angus (Costillas de ternera Angus, cortada en “tiras”)

Milanesa napolitana a caballo 
(Filete empanado, tomate, jamón york y mozzarella, patatas fritas y huevo)

Presa ibérica de bellota
Chuletón de Angus certificado
Chuletón de Rubia Gallega
Ojo de bife de Angus argentino (Lomo alto)

Solomillo de Angus argentino
Parrillada La Piedra 
(Lomo alto Angus, lomo bajo Angus, asado de tira Angus  y entraña,  pollo,
chorizos criollos, morcillas y fritas)

18€
21€    
18€    
26€
18€    
25€
25€
25€

25€
85€/kg
85€/kg
28€
30€
80€

Todas nuestras carnes están maduradas en cámara propia

Prepare la carne fileteada, cortada a su gusto en nuestras piedras.
Platos acompañados de guarnición

Entraña de ternera
Solomillo de Angus argentino
Ojo de bife de Angus argentino (Lomo alto)

Presa de Black Angus
Chuletón de Angus certificado
Chuletón de Rubia Gallega
Chuletón de Buey certificado (Valles del Esla) 

21€
30€
28€
25€
85€/Kg

85€/Kg

118€/kg

Salmón a la brasa con salsa roquefort
Pulpo a la brasa
Lasaña casera de atún premium y gambas

24€
26€
24€

I.V.A. incluido
* Consultar las opciones SIN GLUTEN      
Carta de alérgenos, consulte al personal

Cesta de pan: 2€
Salsa chimichurri: 2€

Salsa especial: 3€

Carne Angus
argentino
certificado



Carta de alérgenos, consulte al personal.

Tarta casera de queso*

Tarta casera de dulce de leche*

Tarta casera de milhojas de dulce de leche y chocolate

Tarta casera de 3 chocolates y dulce de leche 

Flan casero con dulce de leche

Tiramisú casero*

Bola de helado artesanal* 

(Chocolate, vainilla, fresa, stracciatella, sorbete de limón o dulce de leche)

Don Pedro (Helado de vainilla, whisky, nata y nueces)

Panqueque con dulce de leche

7€

7€

7€

7€

6€

7€

4,8€

7€

7€

I.V.A. incluido.

(Niños hasta 10 años)

Plato combinado + bebida y postre
(Lomo con queso, croquetas caseras, lágrimas de pollo, 

patatas y huevo frito)

16€


